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Despedimos el pasado y futuro.

ANDREA GABRIELLI: Entramos en un

ano repleto de serias preocupaciones e
incertidumbres y hablar de como disfrutar de
la comida y del vino parece casi al limite del
cinismo. También es cierto que la vida ha de
continuary que, aunque nos sintamos ago-
biados bajo el peso de un cielo plomizoy un
poco agorero, hay que intentar disfrutar de
las pequenas cosas, aunque todavia ni sepa-
mos cuales son o estén a nuestro alcance. No
quiero parecer catastrofista, pero la situacion
mundial no pinta bien y, honestamente, hay
veces que pensar en los placeres de la mesa
me provoca un profundo sentimiento de
culpabilidad hacia quién lo esta pasando mal.
Lo cierto es que somos unos privilegiados en
vivir hoy en dia en un pais como Espana (lo
digo sobre todo como exiliado, que soy), no
hay que olvidarlo nunca.

Una vez expuesto este mio sentir, que-

ria comentaros también que, el 2026
gastronomico empieza con dos despedidas
importantes y cada una de ellas con un
sabor muy diferente. En efecto, este proximo
febrero sera testigo del cierre de dos restau-
rantes que representan, respetivamente, el
pasado y el futuro de la hosteleria valenciana.
Empecemos pues por el pasado, que esta
personificado por el grande Joaquin Schmidt
(c/Visitacion 7). Después de varias décadas
liderando el concepto mas artistico e innova-
dor de la gastronomia en nuestra ciudad, ha

decidido que habia llegado el momento de
colgar el delantal y disfrutar de otro estilo de
vida. Queridos amigos, tenéis poco mas de un
mes para poder disfrutar una Gltima vez de
uno de sus geniales eventos, como la célebre
cena de los sentidos (creo que queda solo una
programada), donde la experiencia sensorial
se expande a 360 grados. Es una cena a
ciegas con antifaz y que discurre a través de
las innumerables estimulaciones de olfato,
oido, tacto y gusto y que se agudizan de
manera explosiva a través de la performance
de un equipo genial que, con su buen hacer,
profesionalidad y mdsica muy bien elegida
te tocan el alma. Y, por supuesto, todo ello
con la base de una excelente cocina liderada
por ese gran director de orquesta que es
Joaquin. Realmente te quedas sin palabras y
con una sensacion de haber viajado miles de
kilometros sin dejar tu silla y haber revivido
experiencias y sensaciones de hace tiempo.
Sin duda, algo que hay que probar una vez
en la vida. Asimismo, en el restaurante se
han celebrado unas actuaciones de lectura
dramatizada de la obra “El Cielo del Paladar’,
escrito por Quique Culebras e interpretada
por el mismo junto con Domingo Chinchilla
y Ana Campos del Alcazar, donde se recorre
toda la historia personal de Joaquiny la de su
restaurante. Un verdadero lujo haber asistido
a una estas actuaciones-despedida, donde
se ha derramado mas de una lagrimita.
Joaquin dejara un gran vacio en el mundo
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de la gastronomia de esta ciudad y mi deseo
es que ahora pueda disfrutar de una nueva
vida entre su amado Mediterraneo y Asturias,
tierra elegida para volver a la naturaleza e
ideal para su alma inquieta.

E it s

Ahora pasamos al futuro que tenemos que
despedir. Parece un oximoron, ;verdad? Pero
asi es. Hace poco menos de dos anos escribi
justamente un articulo sobre este restau-
rante, definiéndolo una de las propuestas
gastronomicas mas interesantes y con mas
recorrido de Valéncia. Estoy hablando de Fo-
rastera (C/Pintor Domingo 40) donde Laura
(ensala) y Txisku (en cocina) han construido
con paciencia un pequeno espacio donde pro-
ductoy técnicas se expresaban con elegancia,
equilibrio y armonia. El gran talento de esta
pareja ha hecho que Forastera se convirtiera
en la meta de todos amantes de la buena
cocina “sin milongas”, y que haya sorprendido
por sus ideas geniales y creativas, siempre,
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pero, extremadamente relacionadas a las
tradiciones y los recuerdos familiares de la pa-
reja. Un restaurante donde te puedes cruzar
facilmente con otros cocineros con estrella
Michelin mientras disfrutan de sus sabores

y aromas de toda la vida, pero ensamblados
con un estilo Gnico e inimitable. Ha sido una
gran promesa culinaria que se hizo realidad y
que ahora por desgracia (de los valencianos)
se muda lejos de aqui. Vuelven “a casa”, como
declard Laura en uno de sus Gltimos posts en
las redes sociales, ya que ella es bilbaina y es
alli donde late su corazon. Asi que, este 2026
se abre con dos despedidas importantes para
la gastronomia valenciana y que nos deja un
poco huérfanos. Pero asi es la vida y ya he
visto cosas muy interesantes que prometen
mucho por ahi. No dejéis de leer mis proxi-
mos articulos en la Cartelera, estad al tanto y
descubriréis que se cuece por nuestra tierra.
Feliz 2026.



